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SCHEDA TECNICA
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VITIGNO
Chardonnay 100%

ALLEVAMENTO
Contro spalliera Guyot

RACCOLTA

Terza decade di agosto / prima di settembre

VINIFICAZIONE
Pressatura diretta, fermentazione 20 giorni a
temperatura controllata (~15°C)

AFFINAMENTO
Batonnage per ~2 mesi e bottiglia

ABBINAMENTI
Antipasti magri, carni bianche, pesce; ottimo

come aperitivo

SERVIZIO
6-8°C

CONFEZIONE
Cartone da 6 bottiglie coricate

CHIUSURA
Tappo in sughero Diam 3, garantito TCA-free

“Artigiani del vino, dal 1975.”

ESTATE-GROWN - ESTATE-BOTTLED

TECHNICAL SHEET

Grape - Vineyard - \\’/inanaking

GRAPE VARIETY
100% Chardonnay

TRAINING
Guyot counter-espalier

HARVEST
Third ten days of August / first of September

VINIFICATION
Direct pressing, fermentation for 20 days at
controlled temperature (~15°C)

AGEING
Batonnage for ~2 months, then bofttle

PAIRINGS
Lean starters, white meats, fish; excellent as
an aperitif

SERVING
6-8°C

PACKAGING
Case of 6 horizontal bottles

CLOSURE
Diam 3 cork, TCA-free

SINCE 1975

info@cascinasot.com - +39 334 610 5267

Scheda tecnica - Technical sheet - 10/11




