
L A N G H E  ·  D E N O M I N A Z I O N E  D I  O R I G I N E  C O N T R O L L A T A

Nebbiolo

S C H E D A  T E C N I C A

Vitigno · Vigneto · Vinificazione

V I T I G N O

Nebbiolo 100%

A L L E V A M E N T O

Contro spalliera Guyot

R A C C O L T A

Seconda / terza decade di ottobre

V I N I F I C A Z I O N E

Tradizionale in acciaio, cappello emerso per

10 giorni con 3 rimontaggi giornalieri a

temperatura controllata (~25°C)

A F F I N A M E N T O

Malolattica in legno; 40% del volume in

barrique di secondo passaggio per 6 mesi;
assemblaggio e bottiglia

A B B I N A M E N T I

Carni e formaggi

S E R V I Z I O

15–18°C

C O N F E Z I O N E

Cartone da 6 bottiglie orizzontali

C H I U S U R A

Tappo in sughero Diam 5, garantito TCA-free

T E C H N I C A L  S H E E T

Grape · Vineyard · Winemaking

G R A P E  V A R I E T Y

100% Nebbiolo

T R A I N I N G

Guyot counter-espalier

H A R V E S T

Second / third ten days of October

V I N I F I C A T I O N

Traditional in steel, submerged cap for 10

days with 3 daily pump-overs at controlled

temperature (~25°C)

A G E I N G

Malolactic in wood; 40% in second-passage

barriques for 6 months; blending and bottle

P A I R I N G S

Meats and cheeses

S E R V I N G

15–18°C

P A C K A G I N G

Case of 6 horizontal bottles

C L O S U R E

Diam 5 cork, TCA-free

“Artigiani del vino, dal 1975.”
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