DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA

Barolo

del Comune di Monforte d’Alba

Cascina Sot

MONFORTE D'ALBA ITALIA

Sot

Cascina Sot

CASCINASOT.COM
Az. Agricola Cascina Sot di Sanso Maurizio - Loc. Bussia San Pietro 27/A 12065 Monforte d’Alba (CN)

SCHEDA TECNICA

Vitigno - Vigneto - Vin i/zcazionc
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VITIGNO
Nebbiolo 100%

MGA
Del Comune di Monforte d’Alba

ALLEVAMENTO
Contro spalliera Guyot

RACCOLTA
Seconda / terza decade di ottobre

VINIFICAZIONE

Tradizionale in acciaio, cappello emerso per
20 giorni con 3 rimontaggi e 3 follature
manuali giornaliere (~28°C)

AFFINAMENTO
32 mesi in botte grande di rovere di Slavonia e
6 mesi di bottiglia

ABBINAMENTI
Selvaggina e formaggi

SERVIZIO
18-20°C

CONFEZIONE
Cartone da 6 bottiglie orizzontali

CHIUSURA
Tappo in sughero Diam 10, garantito TCA-
free
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ESTATE-GROWN - ESTATE-BOTTLED

TECHNICAL SHEET

Grape - Vineyard - Winemaking
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GRAPE VARIETY
100% Nebbiolo

MGA
Del Comune di Monforte d’Alba

TRAINING
Guyot counter-espalier

HARVEST
Second / third ten days of October

VINIFICATION
Traditional in steel, submerged cap for 20
days with 3 pump-overs and 3 manual punch-
downs daily (~28°C)

AGEING
32 months in large Slavonian-oak cask and 6
months in bottle

PAIRINGS
Game and cheeses

SERVING
18-20°C

PACKAGING
Case of 6 horizontal bottles

CLOSURE
Diam 10 cork, TCA-free
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